THE WH ITE SERIES 10 PIECE ALUMINIUM COOKWARE SET

GEFELICITEERD met uw nieuwe 10-delige aluminium pannenset The White Series. De
milieuvriendelijke keramische binnenlaag zal zijn nut in uw keuken beslist bewijzen. De pannenset
is geschikt voor alle volgende warmtebronnen: gas, elektrisch, halogeen, inductie en keramisch.

PRODUCTINFORMATIE

* Beschikbare kleuren: Donkergrijs en roségoud
(donkergrijs is zichtbaar op de zijkant van de verpakking)

» Materiaal: Gegoten aluminium met keramische laag

* Set: Braadpan 20 cm met glazen deksel (® 20 x 11.5 cm)
Braadpan 24 cm met glazen deksel (® 24 x 13.5 cm)
Braadpan 28 cm met glazen deksel (® 28 x 14,5 cm)
Steelpan 16 cm met glazen deksel (P 16 x 9.5 cm)
Koekenpan 24 cm (® 24 x 5 cm)
Koekenpan 28 cm (® 28 x 5.5 cm)
* Alle glazen deksels hebben een stoomventiel

» Handvaten: Zachte siliconen handvaten

» Warmtebronnen: Geschikt voor alle warmtebronnen

Gas, elektrisch, inductie, keramisch, halogeen

GEBRUIK EN VERZORGING

* De pannen voorafgaand aan het eerste gebruik afwassen met warm water en een mild
reinigingsmiddel, afspoelen en afdrogen.

* Als het vuur hoog staat, worden de pannen erg warm. Etenswaren die in erg hete pannen worden
gedaan, kunnen vastplakken, verbranden of aanbranden.

« Etensresten mogen niet langdurig in de pannen worden achtergelaten of bewaard.

* De keramische laag kan beschadigd worden als er erg zoute of zure etenswaren in de pannen
worden achtergelaten.

 Vermijd plotse temperatuurveranderingen, zoals het onderdompelen van hete pannen in koud
water. Laat de pannen voor het afwassen altijd afkoelen.

* Reinig de pannen en deksels na gebruik met warm water en een gangbaar afwasmiddel. Spoel
de pannen altijd grondig met warm water om resten te verwijderen. Droog de pannen meteen.

* Gebruik nooit schurende sponzen of reinigingsmiddelen, want die beschadigen de laag.

Was uw kookgerei met de hand met een spons en warm zeepsop. Let op:
sommige vaatwasmiddelen kunnen uw kookgerei beschadigen. Het kookgerei is
niet geschikt voor de vaatwasser.

GARANTIE

De pannenset is met veel zorg gefabriceerd. Eventuele fabricagefouten vallen onder de garantie.
De garantietermijn is 12 maanden (na overlegging van het aankoopbewijs) en schade als gevolg
van onjuist gebruik, onzorgvuldig onderhoud of natuurlijke slijtage valt niet onder de dekking.
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THE WH ITE SERIES 10 PIECE ALUMINIUM COOKWARE SET

CONGRATULATIONS with your White Series. 10 piece aluminum cookware set. The
eco friendly inner ceramic coating will be a great helper at your kitchen. The cookware
is suitable for all the heat sources: Gas, Electric, Halogen, Induction and Ceramic.

PRODUCT INFORMATION
« Available colors: Dark grey and rose gold
(dark grey is shown on the side of the package)

» Material: Die cast aluminum with ceramic coating

* Set: 20 cm Casserole with Glass Lid (©20*11.5cm)
24 cm Casserole with Glass Lid ($24*13.5cm)
28 cm Casserole with Glass Lid ($28*14.5cm)
16 cm Saucepan With Glass Lid (®16*9.5cm)
24 cm Fry Pan (®24*5cm)
28 cm Fry Pan (928*5.5cm)
*all glass lid has a steam vent hole

* Handles: Silicone soft touch handles

» Heating sources: Suited for al heating sources,
Gas, Electric, Induction, Ceramic, Halogen

USE & CARE

« Before first use, wash with warm water and a mild detergent, rinse and dry.

« Using a high heat setting causes the cookware to become very hot, which
may cause foods to stick, burn or scorch if added to very hot cookware.

* Do not leave or store food remains in cookware for long periods of time.

» Damage to ceramic coating may occur if very salty or acidic foods are left in
cookware.

» Avoid sudden temperature changes such as immersing hot cookware in cold
water. Always let cookware cool before washing.

« After use, clean the cookware and lids with warm water and normal
dishwashing liquids. Always rinse with warm water thoroughly to avoid
residue, dry the cookware immediately.

» Never use any abrasive pads or detergents as these will damage the coating.

Hand-wash your cookware using a sponge and hot, soapy water. Beware: some
dishwasher detergents can damage your cookware. The cookware is not suitable
for the dishwasher.

WARRANTY

These cookware set has been manufactured with great care. Any manufacturing defects
are covered by the warranty. The warranty term is 12 months (upon proof of purchase)
and damage as a result of incorrect use, careless maintenance or natural wear is not
covered.
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THE WH ITE SERIES 10 PIECE ALUMINIUM COOKWARE SET

FELICITATIONS pour votre batterie de cuisine en aluminium de 10 piéces White Series. Le
revétement intérieur en céramique écologique sera un gros atout pour votre cuisine. La batterie de
cuisine convient a vtoutes les sources de chaleur : gaz, électrique, halogéne, induction et
vitrocéramique.

PRODUCT INFORMATION
* Coloris disponibles: Gris foncé et or rose
(le modele gris foncé est représenté sur le cété de 'emballage)

» Matériau: Aluminium moulé sous pression avec revétement céramique

* Batterie: Casserole de 20 cm avec couvercle en verre ($20*11.5 cm)
Casserole de 24 cm avec couvercle en verre ($24*13.5 cm)
Casserole de 28 cm avec couvercle en verre ($28*14,5 cm)
Poélon de 16 cm avec couvercle en verre ($16*9.5 cm)
Poéle de 24 cm ($24*5 cm)
Poéle de 28 cm ($28*5.5 cm)
* Tous les couvercles en verre sont dotés d’un orifice

d’évacuation de la vapeur
* Poignées: Poignées en silicone douces au toucher

*» Sources de chaleur: Convient a toutes les sources de chaleur
Gaz, électrique, induction, céramique, halogene

UTILISATION ET ENTRETIEN

+» Avant la premiere utilisation, nettoyer a I'eau chaude et avec un détergent doux, rincer
et sécher.

« L'utilisation d’un réglage élevé de la source de chaleur rend la batterie de cuisine trés
chaude. La nourriture peut donc coller, briler ou roussir si elle est placée dans une
batterie de cuisine trés chaude.

* Ne pas laisser ou stocker de la nourriture dans la batterie de cuisine pendant une
période prolongée.

* Le revétement céramique risque d’étre endommagé si des aliments trés salés ou
acides restent dans la batterie de cuisine.

« Eviter les changements de température brusques, comme en cas d’immersion de la
batterie de cuisine chaude dans de 'eau froide. Toujours laisser refroidir la batterie de
cuisine avant de la laver.

* Apres utilisation, nettoyer la batterie de cuisine et les couvercles a I'eau chaude et avec
des produits vaisselle liquides normaux. Toujours rincer abondamment a I'eau chaude
pour éliminer completement les résidus. Sécher immédiatement la batterie de cuisine.

* Ne jamais utiliser de tampons ou de détergents abrasifs ; ils endommageraient le
revétement.

Lavez vos ustensiles de cuisine a la main avec une éponge et de I'eau chaude savonneuse.
Attention: certains détergents pour lave-vaisselle peuvent endommager votre batterie de
cuisine. La batterie de cuisine ne convient pas au lave-vaisselle.

WARRANTY

Cette batterie de cuisine a été fabriquée avec le plus grand soin. Tous les défauts de fabrication sont
couverts par la garantie. La durée de la garantie est de 12 mois (sur présentation d’'une preuve
d’achat). Tous les dommages découlant d’une utilisation incorrecte, d’un entretien inapproprié ou de
'usure naturelle ne sont pas couverts.
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THE WH ITE SERIES 10 PIECE ALUMINIUM COOKWARE SET

HERZLICHEN GLUCKWUNSCH zum Kauf des 10-teiligen Aluminium-Kochgeschirr-Sets aus der
White Series. Die umweltfreundliche Keramikbeschichtung auf der Innenseite ist eine grofartige
Erleichterung in der Kiiche. Das Kochgeschirr ist fiir alle Herdplattentypen geeignet: Gas-, Elektro-,
Halogen-, Induktions- und Keramikherdplatten.

PRODUKTINFORMATIONEN
+ Erhaltlich in den Farben: Dunkelgraues und Roségold
(die dunkelgraue Version ist auf der Seite der Verpackung abgebildet)

* Material: Aluminiumdruckguss mit Keramikbeschichtung

* Set: 20 cm Schmorpfanne mit Glasdeckel (@20x11.5 cm)
24 cm Schmorpfanne mit Glasdeckel (924x13,5 cm)
28 cm Schmorpfanne mit Glasdeckel (d28x14,5 cm)
16 cm Kochtopf mit Glasdeckel (316%9.5 cm)
24 cm Bratpfanne (824x5 cm)
28 cm Bratpfanne (328%5.5 cm)
*Alle Glasdeckel haben eine Dampfentllftungsoffnung

* Griffe: Silikon-Soft-Touch-Handgriffe

» Warmequellen: Geeignet fir alle Herdplattentypen
Gas, Elektro, Induktion, Keramik, Halogen

USE & CARE

* Vor der ersten Verwendung mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel spllen und
abtrocknen.

* Bei Verwendung einer hohen Einstellung der Herdplatte wird das Kochgeschirr sehr heif3, sodass
Nahrungsmittel beim Hineingeben in das sehr heille Kochgeschirr unter Umstanden festkleben,
anbrennen oder verbrennen kénnen.

* Speisereste nicht fiir Iangere Zeit im Kochgeschirr belassen oder aufbewahren.

» Stark salzige oder saure Lebensmittel kénnen nach einiger Zeit zu einer Beschadigung der
Keramikbeschichtung des Kochgeschirrs fiihren.

* PI6tzliche Temperaturwechsel wie beispielsweise Eintauchen des heillen Kochgeschirrs in kaltes
Wasser vermeiden. Das Kochgeschirr vor der Reinigung stets abkuhlen lassen.

» Kochgeschirr und Deckel nach der Verwendung mit warmem Wasser und normalem
Geschirrspulmittel reinigen. Stets mit warmem Wasser nachspulen, damit keine Riickstéande
verbleiben, und das Kochgeschirr sofort abtrocknen.

+ Keine Scheuerschwamme, aggressiven Reinigungsmittel oder Scheuermittel verwenden, da
diese die Beschichtung beschadigen.

Waschen Sie Ihr Kochgeschirr von Hand mit einem Schwamm und heiBem Seifenwasser.
Achtung: Einige Geschirrspiilmittel konnen Ihr Kochgeschirr beschadigen. Das
Kochgeschirr ist nicht fiir den Geschirrspiiler geeignet.

GARANTIE

Dieses Kochgeschirr-Set wurde mit groRer Sorgfalt hergestellt. Etwaige Herstellungsfehlern sind
durch die Garantie abgedeckt. Die Gewahrleistungsfrist betragt 12 Monate (ab Datum des
Kaufbelegs). Schaden durch unsachgeméfie Verwendung, mangelnde Pflege oder natrliche
Abnutzung sind nicht abgedeckt.
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